HEIDE KOCHT

Regionale Gerichte und Zutaten aus der Lineburger Heide

Kartoffeltorte

Far 1 Torte
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HEIDE KOCHT

Regionale Gerichte und Zutaten aus der Lineburger Heide

Zutaten:

Kartoffelteig:

500 g Kartoffeln

6 Eigelb

450 g Zucker

1 Packchen Vanillinzucker

1 Prise Salz

1 Packchen Citroback (oder geriebene Zitronenschale)
4 EL heiBes Wasser

150 g gemahlene HaselnUsse
2259 GrieB3

1TL Backpulver

6 Eiweil3

Preiselbeerfullunag:

0,8 bis 11 Schlagsahne

1 Glas Preiselbeerkonfitire
Marzipanboden ca. 30 cm Durchmesser
Schokoladenglasur
Marzipankartoffeln

Zubereitung:

Far den Kartoffelteig die am Vortag gekochten Kartoffeln grob raspeln, bzw. reiben. Eigelbe,
Zucker, Vanillinzucker, Salz, Citroback (oder geriebene Zitronenschale) in heiBem Wasser
schaumig rihren. Danach die geraspelten Kartoffeln, die gemahlenen HaselnUsse, den Griel3
und das Backpulver unterrihren. Zuletzt den steifen Eisschnee unterheben. Den Teig in die
vorbereitete 28er Springform flllen und 50 bis 60 Minuten bei 175 Grad backen.

Nach dem Abkthlen den Boden aus der Form I6sen und zweimal waagerecht
durchschneiden, Auf den unteren Boden die Halfte der Preiselbeerkonfittire und ein Drittel
der Sahne geben, dann den letzten Tortenboden auflegen und darauf eine dinne
Sahneschicht streichen. Den Marzipanboden fertig kaufen oder aus Marzipanrohmasse und
Puderzucker herstellen, mit Schokoladenglasur bestreichen und oben auflegen. Mit
Sahnetupfern und Marzipankartoffeln verzieren.

Guten Appetit winscht ‘1\'1(’\{’!!{«{0

Gesine Haram
Wiesencafé Hof Haram
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